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五代薪火相傳  再創佳績
第五代學成歸國，接手糕餅事業於臺北和臺中開闢新市場，兩兄弟攜手
同心，共同研發出「寒天夏威夷豆牛奶軟糖」，開始新一代的糕餅人生
，以傳家的味道繼續傳頌經典。
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2016

四代陳宇鴻  臺灣創新
臺灣糕餅聲名遠播，臺中更是臺灣糕餅故鄉，第四代陳宇鴻赴日學藝，將糕餅技藝
提升更高層次，不惜以頂級奶油、堅持純手工製作多層次低糖「太陽餅」，榮獲臺
中「金口碑獎」更贏獲所有饕客挑剔的味蕾。2013年，將原本寶泉的店名上，加上
第一代陳允的名字，成立「陳允宝泉食品」，表達飲水思源、代代相傳的精神。

2011

 三代陳增雄  臺中傳承
在豐原中正路上成立「宝泉餅行」，由陳增雄先生經營，結合傳統臺式
與日風的烘焙法，1976年研發出小月餅，將傳統的月餅加以改良，多層
次酥皮與清香微甜的內餡成就經典好滋味，亦系「全臺灣首家小月餅創
始店」。

1975

二代陳金泉  東京開源
第二代陳金泉渡海到日本研習大福和菓技術，于東京創立「宝泉
製菓本鋪」湧出臺灣的驕傲，「御丹波」在和菓子大賞拿下最高
殊榮日本天皇賞，後續更研發出京都銘菓「桃山香柚」令人垂涎。

1943

烘焙的火，每天清晨在豐原開始點燃，第一代陳允在豐原三角街仔
賣糕餅，當時家家戶戶最熟悉的甜點莫過「糕仔」、「米香」，傳
統米香挾著濃厚人情一口一口咀嚼入味。

一代陳允  豐原起家
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「百年老店，得來不易！」陳允宝泉總經理翁羿琦女士如是說，陳允宝泉是

臺灣少見的百年餅鋪，更曾遠渡日本，傳襲日式細膩講究，堅持傳統工法、

最好的原料品質，不僅感恩回饋老顧客的心意，也傳承老祖宗的做餅初衷。

同時以不斷創新、與時俱進的研發精神，創作更低糖、健康、老少咸宜的

創意新品，滿足無數老饕挑剔的味蕾。

未來，期許立足臺中，放眼全球，再次擦亮老字號金字招牌！ 

陳允宝泉 榮獲各項大獎
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2021年御丹波、太陽餅、夏威夷豆牛奶軟糖榮獲ITQI國際評鑑風味絕佳一星獎章

香柚檸檬蛋糕榮獲2021臺中市十大伴手禮三冠王，「網路人氣獎第一名」、

「十大伴手禮首獎」、「十大伴手禮金口碑獎」

榮獲2020創新菁英老店獎

榮獲經濟部評選優良百年老店

小月餅、蛋黃酥、中秋月餅連獲金牌獎

榮獲「天下第一酥」最佳元氣賞

獲得鳳梨酥、太陽餅、牛軋糖優良品質認證標章

臺中市政府-大臺中厚禮數首選

臺中市政府食品安全–食在安心烘焙店

十大伴手禮首獎

十大伴手禮太陽餅四度榮獲臺中市最高榮譽「金口碑」獎

經濟部百年老店誠信傳承

中秋月餅榮獲金餅獎
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第一代 傳承古早味「糕仔」、回味無窮的「米香」

第二代 赴日傳襲明治時代京都銘菓「桃山香柚」

第三代 「小月餅」為台灣首創並屢獲金牌獎

第四代 四度榮獲台中十大伴手禮之最高榮譽金口碑獎「太陽餅」

第五代 兩兄弟攜手同心，共同研發「寒天夏威夷豆牛奶軟糖」

一世紀的璀璨風采，盡在限量時光寶盒
夏威夷豆牛奶軟糖10入、
桃山香柚3入、小月餅3入、太陽餅6入
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集結陳允宝泉經典、金牌、獨家三款熱銷
產品，絕美極致好滋味一次滿足，意猶未
盡！

臻饌禮盒

經典熱銷

小月餅3入、蛋黃酥3入、御丹波3入

集結陳允宝泉歷年來人氣產品，讓您一次品嚐到
四種深受好評的絕佳風味！

小四喜禮盒

超值首選

小月餅2入、桃山香柚2入、御丹波2入、和風綠豆2入

年節將至，每逢過年的時候，家家戶戶總免不了要準備
各式各樣的年貨，陳允宝泉嚴選各地的南北貨，無論是
各式糖果、香腸禮盒、蔴粩及年糕等等，應有盡有一次
購足。

年貨盛宴
年節熱銷

香腸◆蘿蔔糕◆年糕◆花生麻荖◆杏片麻荖◆黑芝麻麻荖◆各式糖果
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集結四款陳允宝泉風味獨具的代表性產品，
每一款都是老師傅匠心之作，多種口味一次
滿足，最適合佳節餽贈親友或自用！

賞星月慕

氣派首選

夏威夷豆塔3入、御丹波3入、蛋黃酥3入、柴燒桂圓酥3入

集結臺中道地名產及陳允宝泉的金牌商品，
讓您一次品味百年餅舖老師傅的絕佳手藝與
地方名產！

經典禮盒

網路熱銷

原味鳳梨酥3入、土鳳梨酥3入、御丹波3入、小月餅3入、太陽餅6入

精選二款深受老饕們最愛的美味商品-
御丹波及蛋黃酥，讓您一次品嚐兩款明星
商品！

御蛋禮盒

人氣首選

御丹波6入、蛋黃酥6入
 

集結陳允宝泉歷年來人氣產品一次品嚐四種好評
風味！外皮酥鬆，內餡香甜，讓人意猶未盡，無
論自用或送禮，更顯獨有雅緻品味！

四喜禮盒

人氣熱銷

小月餅3入、桃山香柚3入、御丹波3入、和風綠豆3入
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嚴選二款陳允宝泉人氣首選的經典商品，也是
獨家首創商品．嚴選食材．口感酥鬆綿密．絕
對不能錯過！

二種口味

店長推薦

小月餅6入、蛋黃酥6入

【陳允寶泉x極品莊園咖啡】精選二款中深烘焙與淺
烘焙不同風味的咖啡搭配榮獲2020台中十大伴手禮
三冠王的香柚檸檬蛋糕，是一款不可多得的組合，喜
愛咖啡的您決不能錯過！

傳承咖啡禮盒

聯名預購

【 傳 】中深焙x5、【 承 】淺深焙x5、香柚檸檬蛋糕x4

集結陳允宝泉獨創產品，讓您一次品嚐
二種最具代表性的明星商品．老饕首選！

雙月禮盒
中日絕配

小月餅6入、御丹波6入
 

檸檬蛋糕加入日本柚子絲、橘子絲，以及屏東的
新鮮檸檬汁，綿密鬆軟的蛋糕讓檸檬的清香變得
更加鮮明，並咬的到柚子絲跟橘子絲的豐富口感
！在象徵愛情的濃郁白巧克力下，變成一道每一
口都讓人懷念的美味，無論是下午茶或甜點都能
有著高級而美味的享受！

香柚檸檬蛋糕

香柚檸檬蛋糕10入

榮獲臺中市十大伴手禮三冠王



嚴選100%新鮮關廟鳳梨包入濃郁奶香餅皮中，
烘烤至金黃酥鬆，每一口都能吃到鳳梨的果肉
和香氣，精美包裝體面大方！

純古法手作，用土窯柴燒煙燻，歷時168小時
才能完成的煙燻桂圓肉，再經師傅高深技法與
黃金酥鬆外皮融合而成，第一口就讓人驚豔，
餅中極品當之無愧！

鳳梨酥禮盒

柴燒桂圓酥禮盒

必買名產

行家推薦

原味鳯梨酥8入                       土鳯梨酥8入 

柴燒桂圓酥8入  
2 2 2 3

60年老師傅對每道工序要求完美的態度，造就多層次
酥鬆外皮，內餡甜度適中，減糖、低脂，實為臺中代
表性伴手禮，當之無愧！

使用法國原裝進口奶油和發酵奶油，不添加任何一滴水，
加上澳洲頂級夏威夷豆，不需經過烘焙，豆子本身散發出迷人香氣，
並使用海藻糖降低甜度，特濃牛奶軟糖包覆夏威夷豆，健康爽口停不下。

太陽餅禮盒

夏威夷豆軟糖禮盒

道地口碑

老少咸宜

寒天夏威夷豆牛奶軟糖10入

太陽餅 8入/10入

‧ 臺中市政府認證正牌太陽餅
‧ 十大伴手禮臺中市最高榮譽「金口碑」獎
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慶祝新生 分享喜悅

初笙禮盒 初心禮盒
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